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10 stk. laekre og svampede daim muffins fra Frk. Roslev. S~ -
Et sikkert hit hos store og saerdeleshed sma. B T
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2 tsk. vaniljepulver
110 g. sukker

290 g. hvedemel

2 dobbelt daim (110 g)

Topping:

70 g. flormelis

1 spsk. kakaopulver
1-2 spsk. maelk

Brunt krymmel
Lakridshjul fra Haribo

Sukkergjne
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www.instagram.com/frkroslev.dk

Sadan ggr du:

Smelt smarretien lille gryde.

| en skal blandes hvedemel, sukker, bagepulver og vaniljepulver.
Kom smgr og meelk ved og pisk godt.

Tilseet a2gget og pisk igen til dejen har en ensartet konsistens.
Vend hakkede daim i dejen og kom det i muffinformene.

Bagesiovnen ved 180 grader i 15-20 minutter alt efter ovn. Kales
helt ned inden de pyntes.

Topping: Flormelis og kakaopulver blandes sammen i en skal og
maelken tilseettes lidt ad gangen, sé man sikrer sig, at glasuren
ikke bliver for tynd. Dyp toppen af hver muffin i glasuren og heref-
ter i en skal med krymmel. Klip lakridshjulene i passende stykker
til edderkoppernes ben og kom to sukkergjne pa hver. Og sa er de
ellers klar til fest og ballade.

- frkroslev.dk

Opskriften er venligst udlant af www.frkroslev.dk
www.facebook.com/frkroslev



